
MENU WESELNE 
 

Przywitanie chlebem i solą 

Toast szampanem 

 
Zupa: 

Tradycyjny rosół domowy z makaronem i kluseczkami z wątróbki 

 

Danie główne: 

Rolada drobiowa z warzywami 

Marynowany karczek szpikowany czosnkiem 

Kurczak w słodkiej potrawce 

Kotlet szwajcarski 

 

Dodatki: 

Klasyczne kluski 

Ziemniaki młode glazurowane masłem i koperkiem 

Kapusta zasmażana z boczkiem 

Duszona kapusta kiszona 

Surówka do wyboru 

(z marchwi, selera lub kapusty pekińskiej) 

 

Deser: 

Lody z owocami 

Wybór ciast 

Kawa/herbata 

 

Zimne zakąski: 

Wybór swojskich wędlin 

Wybór serów żółtych i pleśniowych 

Roladki szynkowe z warzywnym musem 

Mini galaretki z kurczaka z sosem tatarskim 

Roladka z indyka w aksamitnym śmietanowym sosie 

Sałatka jarzynowa 

Sałatka Szefa kuchni 

Sałatka z tuńczykiem 

Śledź w śmietanie 

Śledź po kaszubsku 

Pieczywo, masło 

Stosowne sosy i dodatki 

 

Danie na ciepło do zimnej zakąski: 

Barszcz czerwony z pasztecikiem (z kapustą i grzybami) 

 

Kolacja: 

Udko z kurczaka w chrupiącej panierce z glazurowanymi ziemniaczkami 

 

Kolacja po północy: 

Gulasz drobiowy 



MENU POPRAWINY 
 

 

Zupa: 

Krem z białych warzyw z grzankami 

 

Danie główne: 

Mięsa z dnia poprzedniego 

Stek wieprzowy duszony z cebulką 

 

Dodatki: 

Ziemniaki glazurowane masełkiem 

Kapusta czerwona z boczkiem 

Surówka z kapusty pekińskiej 

 

Czas na kawę: 

Ciasto z dnia poprzedniego 

Kawa/herbata 

 

 

Cena 130 zł od osoby za Menu Weselne 

+ 25 zł od osoby za Menu Poprawiny 

 

 

 

 Cena nie obejmuje pokrowców na krzesła i strojenia sali. 

 Dzieci w wieku 2-6 lat płatne 30%, a 6-12 lat 70 % pełnej ceny Menu. 

 Obsługa (DJ, fotograf, kamerzysta itp.) płatna 70% pełnej ceny Menu. 


